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PARTE | - CLAUSULAS JURIDICAS

Artigo 1°

Entidade publica adjudicante
A entidade publica adjudicante é Servigos de Agao Social do Instituto Politécnico de Viana do Castelo,

abreviadamente designado por SAS-IPVC, pessoa coletiva n.2 600 041 212, com sede no Largo 9 de

Abril — Apartado 186, 4901-911 Viana do Castelo.
Artigo 2°

Objeto da adjudicacao
O objeto do contrato consiste na aquisicdo de mercearia e lacticinios, nas condi¢gdes estabelecidas no

presente caderno de encargos e de acordo com as categorias previstas no Regulamento (CE) n.2

213/2008 da Comissdo, de 28 de novembro (CPV).
Artigo 3°

Financiamento do contrato
O encargo previsto no contrato serd suportado pelo Orcamento dos SAS - IPVC.

Artigo 4°

Preco Base
1. Nos termos do n.2 1 do artigo 472 do Cddigo dos Contratos Publicos (doravante designado

CCP), o valor para efeito do preco base global do procedimento é de 62.800,00 euros, ao qual acresce
o imposto sobre o valor acrescentado, prego este fundamentado em pregos atualizados do mercado
obtidos através da consulta preliminar prevista no artigo 35.2 -A.

2. A informacdo pertinente resultante da consulta preliminar serd, caso seja solicitada,
disponibilizada aos futuros concorrentes do procedimento, apds terminado o prazo de apresentacdo
de propostas, através de um pedido em “outras comunicagdes” na plataforma Acingov.

3. Os bens a adquirir no ambito do presente procedimento enquadram-se no grupo 15300000-1
- Fruta, produtos horticolas e produtos afins, e o preco base global esta dividido em lotes da seguinte
forma:

e Lote 1 - Batata pré-frita — 5.325,00 euros (CPV 15311000-1)

e Lote 2 — Produtos horticolas congelados - 4.800,00 euros (CPV 15331100-8)

e Lote 3 — Frutos e produtos horticolas conserva — 3.865,00 euros (CPV 15331400-1)
e Lote 4 — Frutos secos e sultanas — 435,00 euros (CPV 15332000-4)

e Lote 5-Soja-2.100,00 euros (CPV 15331000-7)

e Lote 6 — Oleos e Gorduras - 14.620,00 euros (CPV 15410000-5)

e Lote 7 — Leite e Natas - 6.270,00 euros (CPV 15510000-6)

e Lote 8 — Manteiga - 3.650,00 euros (CPV 15530000-2)
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e Lote 9 —Queijo - 10.470,00 euros (CPV 15540000-5)
e Lote 10— logurtes - 120,00 euros (CPV 15550000-8)
e Lote 11— Arroz e farinhas - 11.145,00 euros (CPV 15610000-7)
4. O valor do contrato resultante deste procedimento corresponde ao valor maximo das

aquisicOes a efetuar no periodo de vigéncia do contrato.

Artigo 5°

Condi¢gboes de Pagamento
1. Os pagamentos serdo efetuados no prazo de 60 dias nos termos previstos no art.2 2992 do

CCP, mediante a apresentacao da fatura no ato da entrega devidamente discriminada por cada
unidade organica, e identificacdo da respetiva requisicao.

2. Em caso de discordancia por parte do contraente publico, quanto aos valores indicados nas
faturas, deve este comunicar ao cocontratante, por escrito, os respetivos fundamentos, ficando este
obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou proceder a emissdo de nova fatura corrigida de

acordo com as regras contabilisticas aplicadas.

Artigo 6°

Revisao de Precos
1. O preco por que for efetuada a adjudicacdo apenas podera ser revisto quando se verificar uma

alteracdo significativa no pre¢o corrente no mercado do produto em causa, durante o periodo da
adjudicacao.

2. A proposta de revisdo de precos sera da iniciativa dos SAS-IPVC ou do adjudicatério, a qual
devera ser apresentada por escrito e devidamente fundamentada com uma antecedéncia minima de
15 (quinze) dias.

3. Quando a iniciativa da proposta da revisdo de precos for dos SAS-IPVC, o adjudicatario decidira
no prazo de 5 (cinco) dias se aceita a proposta ou se a rejeita.

4. A rejeicdo da proposta da revisdo de precos por parte do adjudicatario confere aos SAS-IPVC a
faculdade de suspender as aquisicdes nos termos estabelecidos no presente caderno de encargos.

5. Quando a iniciativa da proposta de revisado de pregos for do concorrente, os SAS-IPVC decidirdo
no prazo maximo de 5 (cinco) dias se aceitam a proposta ou se a rejeitam.

6. A rejeicdo da proposta da revisdo de precos confere ao adjudicatario a faculdade de suspender

os fornecimentos nos termos estabelecidos no presente caderno de encargos.

Artigo 7°

Prazo de execucao do contrato
1. O contrato é celebrado pelo periodo de um ano, com inicio a 01 de janeiro de 2021 e fim a 31

de dezembro de 2021.

2. A prestacdo de servicos ou fornecimento serd efetuada nos dias Uteis.
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Artigo 8°

Gestor de contrato
Ao abrigo do art.2 962 do CCP o gestor de contrato nomeado para o presente procedimento é Damiana

Matos, funcionaria dos SAS-IPVC e responsavel da area de Alimentag¢do, com a funcdo de acompanhar
permanentemente a execucao do presente contrato, sendo que toda e qualquer anomalia, defeito ou
desvio as cldusulas do mesmo devam ser reportadas por si e de imediato ao érgdo competente,
fazendo-se acompanhar por relatério com o elenco das medidas corretivas que julgue necessdrias, nos

termos e para os efeitos do artigo 2902 - A do CCP.
Artigo 9°

Sigilo
O adjudicatario obriga-se ao sigilo de quaisquer informacgdes que obtenha em virtude da execucdo do

contrato (antes, durante ou depois da mesma), salvo se prévia e expressamente autorizado pela

entidade contratante, nos termos e para os efeitos da Lei de Prote¢ao de Dados Pessoais.

Artigo 10°

Penalizagoes
1. No caso de mora no cumprimento ou cumprimento defeituoso das prestacées do contrato por

parte do adjudicatario e das garantias dadas, poderdao os SAS - IPVC interpelar o adjudicatario para
cumprir pontualmente o fornecimento contratado, quando tal ainda for possivel e se mantenha o
interesse do credor na prestacao, devendo nesse caso o adjudicatario dar-lhe cumprimento imediato,
bem como suportar os danos que os Servicos de A¢do Social do Instituto Politécnico de Viana do
Castelo sofram na sequéncia de tais atos.

2. Ao ser interpelado para os efeitos previstos no nimero anterior, deverd o adjudicatario
cumprir imediatamente e de forma integral e satisfatdria a prestacdo em falta.

3. Em caso de atraso na conclusdo da execug¢do do fornecimento por facto imputavel ao segundo
outorgante, o primeiro outorgante pode aplicar, se assim o entender, uma sanc¢do contratual
pecuniaria, por cada dia de atraso, de acordo com a lei (art.2 3292 do CCP).

4. Para o efeito do disposto na clausula anterior, ndo se considera que o segundo outorgante deu

inicio a execugdo do contrato enquanto nao tiver assinado o mesmo.

Artigo 11°

Cessao da posicao contratual
1. O adjudicatario ndo poderd ceder a sua posicdo contratual ou qualquer dos direitos e

obrigacdes decorrentes do contrato sem autorizacao da entidade adjudicante.

2. Para efeitos da autorizacao prevista no nimero anterior, deve:
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a. Ser apresentada pelo cessiondrio toda a documentacdo exigida ao adjudicatario no
presente procedimento;
b. A entidade adjudicante apreciar, designadamente, se o cessiondrio ndo se encontra
em nenhuma das situagdes previstas no artigo 552 do Decreto-Lei n.2. 18/2008, de 29 de
janeiro e se tem capacidade técnica e financeira para assegurar o exato e pontual
cumprimento do contrato.

3. A cessdo da posicdo contratual por incumprimento do cocontratante deve cumprir o

estipulado no artigo 3182-A do CCP.
Artigo 12°

Casos fortuitos ou de forga maior
1. Nenhuma das partes incorrera em responsabilidade se por caso fortuito ou de for¢ca maior,

designadamente tremores de terra, inundacgdes, incéndios, epidemias, sabotagens, greves, embargos
ou bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinag¢des governamentais
ou administrativas injuntivas, for impedido de cumprir as obrigacdes assumidas no contrato.

2. A parte que invocar casos fortuitos ou de forca maior devera comunicar e justificar tais

situacOes a outra parte, bem como informar o prazo previsivel para restabelecer a situacdo.

Artigo 13°
Execugao do fornecimento

1. A execucdo do fornecimento tera de respeitar os seguintes requisitos:
a) os produtos alimentares terdao de ser fornecidos em perfeita conformidade com as

condicbes estabelecidas no presente caderno de encargos e no respetivo programa de
procedimento e demais legislacdo aplicavel;

b) o adjudicatdrio é responsavel pela qualidade e condi¢bes higiénico-sanitdrias dos
produtos que fornecer.

2. Suspensdo no fornecimento:

a) sempre que se verifigue uma suspensdo parcial e/ou temporaria por razdes imputaveis
ao adjudicatario, este indemnizara os SAS-IPVC no montante correspondente a diferenca entre
o valor dos fornecimentos previstos e o custo real das aquisicdes que os SAS-IPVC sejam

obrigados a fazer por virtude daquela suspensao, multiplicado por 1,3.

Artigo 14°
Verificagao da execugao
1. Verificagao quantitativa:
1.1. As operacoes de verificacdo quantitativa tém por objetivo comprovar a conformidade

das quantidades fornecidas com as quantidades requeridas, reservando-se aos SAS-IPVC o
direito de ndo aceitar o fornecimento em quantidades superiores as que forem requisitadas.
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2. Verificagao qualitativa:
2.1. As operacoes de verificacdo qualitativa tém por objetivo aferir a conformidade da
qualidade dos produtos fornecidos com as especificagdes fixadas no presente caderno de
encargos ou noutras disposi¢oes legais.

3. Rececdo dos produtos:
3.1. As verificagGes quantitativas e qualitativas serdo efetuadas por funcionarios dos SAS-

IPVC devidamente autorizados.

Artigo 15°

Decisao apods verificagao
1. Nos termos e para os efeitos do artigo anterior, apds a verificagdao quantitativa e qualitativa

dos produtos fornecidos, os funciondrios dos SAS-IPVC aceitardo ou rejeitardo os mesmos.

2. Em caso de rejei¢cdo dos produtos (alimentares ou outros) o adjudicatario devera proceder a
sua substituicdo imediata por outros que satisfacam as especificacdes fixadas no presente caderno de
encargos, sem prejuizo do regular fornecimento das varias unidades dos SAS-IPVC.

3. Se a substituicdo prevista na cladusula anterior ndo se verificar, o adjudicatario indemnizara os
SAS-IPVC nas condic¢Oes estabelecidas para a suspensao do fornecimento.

4. Todos os encargos com a substituicao, devolucdo ou destruicdo dos produtos fornecidos serdao
suportados exclusivamente pelo adjudicatdrio.

5. Perante as situagdes em que s6 posteriormente a rece¢do dos produtos seja possivel verificar
a conformidade dos mesmos — apds cozedura, descongelamento, entre outros —, o adjudicatdrio
devera proceder a sua substituicdo.

6. Em casos devidamente justificados os SAS-IPVC poderao mandar realizar ensaios laboratoriais

em organismos oficiais competentes, nos termos constantes nas cldusulas juridicas, técnicas e

especiais.
Artigo 16°
Desconto em Rapel
1. O rapel é um desconto de quantidade, constituido por abatimento progressivo ao pagamento

do preco, estruturalmente ligado ao volume de mercadoria adquirido, fixo ou condicional, desde que
mencionado na fatura ou por remissdao desta para contrato de fornecimento, e desde que acordado
antes ou simultaneamente com a emissao da fatura.
2. Para o presente procedimento de aquisicdo definiram-se os seguintes descontos:

a) Até aos 10 000,00 € em compras a taxa de desconto a aplicar sera de 2%;

b) Quando a entidade adjudicante superar os 10 000,00 € em compras passa a ser

aplicada uma taxa de 5%;
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c) A restituicdo mencionada no numero anterior acontece, salvo estipulagdo em
contrario entre as partes, através da emissdao de uma nota de crédito.
3. O periodo para a determina¢do do montante de compras que da direito ao rapel é definido em
2 fases, sendo a 12 durante o més de maio e 22 durante o més de outubro.
4. No presente procedimento o desconto de rapel ndo serd aplicado a totalidade dos

lotes/produtos a adquirir, sendo apenas efetuado sobre os Lotes 6, 7, 8 e 11.

Artigo 17°

Cessacao do fornecimento
1. Os SAS-IPVC podem rescindir o contrato logo que se verifigue o ndo cumprimento das

condicdes definidas no presente Caderno de Encargos ou na Lei aplicavel.
2. Pode ainda ser rescindido o contrato quando concretamente ocorra qualquer uma das
seguintes circunstancias, por razoes imputdveis ao adjudicatario, tais como:
a) quando se comprovar a falta de qualidade dos produtos no ato da sua confe¢do ou
utilizacdo, ou ainda quando se verificar a sua rejeicao por parte dos utentes dos servigos de
alimentacgao;
b) guando ndo forem cumpridas as especificacdes técnicas dos produtos previstas na
parte IV do presente caderno de encargos;
) guando ndo forem cumpridas as entregas nos dias solicitados.
3. A decisdo da cessacdo carecera de adequada fundamentacdo, devendo constar da respetiva
notificacdo as providéncias adotadas para se obter do adjudicatario o cumprimento do contrato ou a
justificacdo para o seu incumprimento.
4. A cessacdo do fornecimento com base no n.2 2 do presente artigo, ndo dara lugar a qualquer

indemnizacdo por parte dos SAS-IPVC.
Artigo 18°

Rescisao do contrato
1. O incumprimento, por uma das partes, dos deveres resultantes do presente contrato confere,

nos termos gerais de direito, a outra parte o direito de rescindir o contrato, sem prejuizo das
correspondentes indemnizacoes legais.

2. Para efeitos do numero anterior, considera-se incumprimento definitivo quando o
adjudicatario ndo cumprir integralmente as condi¢Oes e obrigacdes deste contrato, no prazo previsto
no artigo 72 do presente caderno de encargos.

3. A rescisdo ndo prejudica o pagamento ao adjudicatario dos produtos ja fornecidos em
conformidade com o contrato.

4. A rescisdo ndo podera afetar o fornecimento num prazo inferior a 60 dias Uteis a contar da

data da notificacao.
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Artigo 19°

Legislacao aplicavel e foro competente
Em tudo o que o presente Caderno de Encargos for omisso observar-se-a o disposto no Cédigo dos

Contratos Publicos e demais legislacdo aplicavel e, em qualquer caso, sempre a Lei portuguesa.
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PARTE Il - RESPONSABILIDADE SOCIAL E AMBIENTAL

DOS FORNECEDORES PERANTE O IPVC
Artigo 20°

Objetivo
O desempenho social, ambiental e econdmico do Instituto Politécnico de Viana do Castelo (IPVC)

depende também do desempenho dos seus fornecedores. Desta forma, para que o IPVC possa
concretizar os seus objetivos, é também necessario, que todas as entidades contratadas por este
partilhem dos principios e valores estabelecidos.

No ambito do seu Sistema de Gestdo e para garantir o cumprimento integral dos requisitos legais
aplicaveis, das normas NP EN ISO 9001 e NP 4469-1, o IPVC disponibiliza na sua pagina
( ), todos os principios de responsabilidade social e ambiental dos

fornecedores perante o IPVC.

Artigo 21°

Ambito
O disposto no artigo anterior é aplicavel a todas as entidades adjudicatarias resultantes deste

procedimento.

Artigo 22°

Responsabilidade
O fornecedor é responsavel pelo cumprimento integral dos requisitos legais e pelos requisitos

definidos no presente capitulo, devendo monitoriza-los e verificar o seu cumprimento, desde o
momento o momento da adjudicacdo e aceitacdo da nota de encomenda.

O incumprimento dos requisitos e dos principios de responsabilidade social e ambiental pelos
fornecedores perante os SAS-IPVC poderdo originar a suspensao da execug¢do do contrato ou a sua

cessagao.

Artigo 23°

Regras a cumprir no interior das instalacées do IPVC
E responsabilidade dos fornecedores dar a conhecer aos seus colaboradores e subcontratados as

regras estabelecidas neste regulamento, de forma a assegurar o seu cumprimento.
O fornecedor e os seus trabalhadores, quando acederem as instalacdes do IPVC, devem cumprir os
seguintes requisitos:
e Cumprir integralmente a legislagao aplicavel, nomeadamente os aspetos relativos a Seguranca
e Saude, Ambiente e Rela¢des de Trabalho.

e Respeitar as regras e sinalizacdo de seguranca existente;
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e Assegurar a utilizagdo de equipamentos de protecdo individual (EPI’s), de acordo com
atividades desenvolvidas;

e Respeitar as regras de separacdo de residuos;

e Casoocorra algum acidente durante o fornecimento de bens, comunicar de imediato, devendo
ser elaborado e disponibilizado ao IPVC um relatdrio escrito, com a analise das causas e a¢oes
corregdo e corretivas aplicadas e/ou a aplicar

e Numa situacdo de emergéncia e em caso de evacuag¢do, obedecer com rigor as instrucées

dadas pelos elementos das equipas de evacuacdo ou responsavel interno.
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PARTE Il - CLAUSULAS TECNICAS GERAIS

Artigo 24°

Locais de entrega
Os bens serdo fornecidos de forma faseada, mediante encomenda/requisicido dos SAS-IPVC, e

entregues nos seguintes locais de consumo:
a) EscolaSuperior de Tecnologia e Gestdo (ESTG), sita na Av. do Atlantico em Viana do Castelo;
b) Escola Superior de Educacdo (ESE), sita na Av. Capitdo Gaspar Castro em Viana do Castelo;
¢) Escola Superior de Saude (ESS), sita na Rua D. Moisés Alves Pinho, em Viana do Castelo;
d) Centro Académico (CA), sito largo 9 de Abril, em Viana do Castelo;
e) Escola Superior Agraria (ESA), sita em Refdios do Lima, Ponte do Lima;
f)  Escola Superior de Ciéncias Empresariais (ESCE), sita na avenida Pinto Mota, Valenca;

g) Escola Superior de Desporto e Lazer (ESDL), sita em Monte de Prado, Melgaco.

Artigo 25°

Atividades Desenvolvidas no IPVC
Os SAS-IPVC sdo uma unidade funcional do Instituto Politécnico de Viana do Castelo, que tem como

missdo garantir a equidade ndo sé no acesso ao ensino superior e a formagdo ao longo da vida como,
também, a prestagdo de servigos sociais que contribuam para melhorar o sucesso escolar dos alunos.
Os SAS-IPVC dispdem dos seguintes servicos:

1) Apoio financeiro através das bolsas de estudo e das bolsas de apoio social;

2) Alimentacdo de qualidade com varias opg¢des de escolha e de servigos;

3) Alojamento com multiplos servigos de apoio;

4) Apoio naintegracdo social e académica;

5) Orientacgdo financeira;

6) Orientacdo vocacional;

7) Combate ao abandono escolar;

8) Apoio na transi¢cdo para o mercado de trabalho;

9) Servicos de saude;

10) Servicos desportivos;

11) Servigos culturais.
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Artigo 26°

CondicOes de Fornecimento
1. O fornecimento sera executado de acordo com o contrato mediante requisi¢cdo dos SAS - IPVC

com antecedéncia minima de um dia util.

2. De acordo com as necessidades dos SAS-IPVC o fornecimento podera ser didrio.

3. As entregas terdo de respeitar o dia, hora e local que estiverem indicados na respetiva
requisicdo, emitida pelos servigos de Aprovisionamento dos SAS-IPVC.

4. O fornecedor sera responsabilizado pelos prejuizos decorrentes do ndo cumprimento dos
prazos de entrega.

5. O periodo de rece¢do dos produtos serad definido de acordo com o dia e hora indicados nas
requisicoes, sendo que, o mais comum é realizar-se as 8h00 da manha do dia de entrega, duas vezes
por semana, nos locais indicados.

6. Ndo sdo rececionadas mercadorias no periodo compreendido entre as 11h30 e as 14h00, e

entre as 18h00 e 22h00.
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PARTE IV - CLAUSULAS ESPECIFICAS

Artigo 27°

Caracterizagao Genérica do Servigo
1. O procedimento caracteriza-se essencialmente pela aquisicdo de mercearia e lacticinios para

fornecimento dos bares e cantinas dos Servicos de Ac¢do Social do Instituto Politécnico de Viana do
Castelo.

2. Os produtos a adquirir, e respetivas caracteristicas, encontram-se destringados no mapa de
guantidades do presente procedimento.

3. O presente documento ndo dispensa a consulta da legislacao em vigor.

4, Os produtos a adquirir sdo os seguintes:

e  Batata pré-frita;

e  Produtos horticolas congelados;
e  Frutos e produtos horticolas em conserva;
e  Frutos secos e sultanas;

° Soja;

e Oleos e Gorduras;

° Leite e Natas;

e  Manteiga;

° Queijo;

° logurtes;

e Arroz e farinhas.

Artigo 28°

Quantidades
A tabela seguinte discrimina as quantidades a comprar, assim como, o respetivo valor base.

Designagao Quantidades Preco TOTAL

*discriminadas no mapa de
quantidades

Aquisicdo de mercearia e lacticinios 62.800,00

Artigo 29°

Critérios de qualidade
1. Critérios Gerais:

1.1. Produto congelado — todo o produto que sofreu uma congelacdo que permite obter
uma temperatura no seu centro térmico de pelo menos -182C, apds estabilizagdo térmica;

1.2. Produto ultracongelado — todo o produto que foi submetido a um processo adequado
de congelacdo, dito «ultracongelagdo», que permite ultrapassar tdo rapidamente quanto
necessario a zona de cristalizacdo maxima, fazendo que a temperatura do produto, em todos
0s seus pontos e apds estabilizacdo térmica, se mantenha sem interrupc¢do a niveis iguais ou
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inferiores a -182C e que é comercializado pré-embalado, com mencdo de que se trata de um
ultracongelado;
1.3. Durante o transporte, os produtos devem ser mantidos as temperaturas exigidas. Os
produtos congelados devem, durante o transporte, ser mantidos a uma temperatura
constante ndo superior a -18°C, em todos os pontos do produto, com possiveis breves subidas
de 3°C, ho maximo.
1.4. As batatas pré-fritas ultracongeladas — tubérculo das cultivares da espécie Solanum
tuberosum L. submetida a uma fritura parcial e a um processo de ultracongelacao que permita
ultrapassar tdo rapidamente quanto necessario a zona de cristalizacdo maxima, de modo a que
a temperatura do produto, em todos os seus pontos, apds estabilizagcdo térmica se mantenha
sem interrupgdes a niveis iguais ou inferiores a 182 C — devem apresentar-se:
1.4.1. Limpas, sds e isentas de substancias estranhas;
1.4.2. Sem defeitos exteriores, tais como manchas, olhos, descoloracao e restos de
pele;
1.4.3. Sem defeitos de escolha tais como aparas, pequenos trogos e fragmentos;
1.4.4. Isentas de defeitos de fritura, como por exemplo partes queimadas.
1.5. Brdcolos ultracongelados devem apresentar-se sdos, limpos, branqueados, isentos de
matéria estranha que torne o produto inaceitavel. Devem ser fornecidos de maneira ndo
aglomerada, ou seja, as unidades devem estar separadas umas das outras.
1.6. Aczeite refinado — azeite obtido por refinacdo de azeite virgem, com uma acidez livre
expressa em acido oleico ndo superior a 0,3 g por 100 g.
1.7. Azeite composto por azeite refinado e azeite virgem — Azeite obtido por loteamento
de azeite refinado e de azeite virgem, com exclusdo do azeite lampante, com uma acidez livre,
expressa em acido oleico, ndo superiora 1 g por 100 g.
1.8. Oleo virgem — produto obtido por extragdo mecanica, prensagem a frio ou por outras
operacoes fisicas, excluida a dissolugdo com solvente, em condic¢des, sobretudo térmicas, que
nado impliquem alteracdes do dleo ou da gordura e que ndo tenham sofrido outro tratamento
para além da lavagem, depuracdo por decantacdo, filtragdo e centrifugacao.
1.9. Oleo refinado — produto obtido pela refinagio da gordura ou éleo bruto ou virgem.
1.10. Oleo alimentar — a mistura de dois ou mais 6leos, refinados isoladamente ou em
conjunto, com excec¢do do azeite.
1.11. Leite deve ser fornecido ultrapasteurizado (UHT).
1.12. Leite UHT com chocolate tipo “agros”, com a composicdo: leite 1,1% matéria gorda;
acucar; cacau 1,5%, fornecido em pacotes com palhinha embalada de 0,200I.
1.13. Nata é um produto obtido do leite, pela concentragdo da sua matéria gorda e que

apresenta um teor de matéria gorda nado inferior a 10%.
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1.14. Manteiga pasteurizada, produto butirdceo obtido exclusivamente de nata
pasteurizada apresentando-se sob a forma de uma emulsao sélida e maledvel; com adi¢do de
sal — quando é adicionado sal durante o fabrico —, ou sem sal.
1.15. O queijo deve apresentar textura firme, pasta fechada com alguns olhos
caracteristicos, bem ligada, de superficie espelhada, consisténcia semidura e cor amarela clara.
Deve ainda ser adequado para fatiar, ndo se desfazendo ao corte ou apds fatiado as fatias
compactarem.
1.16. Farinha — o produto resultante da moenda de graos de um ou mais cereais, maduros,
sdos, ndo germinados e isentos de impurezas, bem como da sua mistura.
1.17. Arroz carolino — arroz de grédos longos, cuja relacdo comprimento/largura seja inferior
as3.
1.18. Asembalagens devem ser indcuas, suficientemente resistentes as influéncias adversas
exteriores ou do proprio produto e concebidas de maneira a proteger o contetddo durante o
periodo de conservagdo contra agentes microbiolégicos, desidratacdo, bem como perda ou
transmissdo de substancias gustativas ou olfativas.
1.19. Os produtos a fornecer, independentemente da sua origem e mesmo que pré-
embalados devem conter a sua rotulagem de acordo com a legislagio em vigor,
nomeadamente:
1.19.1.1. Decreto-Lei n.2 106/2005 de 29 de junho que fixa as caracteristicas a
que devem obedecer as gorduras e os dleos vegetais destinados a alimentacdo
humana e as condi¢des a observar na sua obtencdo ou tratamento, bem como as
regras da sua comercializacao.
1.19.1.2. Regulamento (UE) n.2 1169/2011 do parlamento europeu e do
conselho de 25 de outubro de 2011 relativo a prestacdo de informacdo aos
consumidores sobre os géneros alimenticios.
1.20. Deve ser assegurada a rastreabilidade de todos os produtos fornecidos.
1.21. Deve ser conhecida a origem de todos os produtos fornecidos; esta informacdo é
atualizada sempre que existirem alteracGes na origem.
1.22. Devem ser cumpridos o regulamento (CE) n.2 852/2004 relativo a higiene dos géneros
alimenticios.
1.23. Devem ser fornecidos em conformidade com os requisitos de temperatura
estabelecido de modo a impedir a proliferacdo bacteriana durante o transporte e a
armazenagem.
1.24. As informacGes obrigatérias devem ser indicadas de forma evidente, facilmente

legiveis, ndo podendo ser dissimuladas ou encobertas.
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1.25. A empresa deve possuir licenciamento de acordo com atividade prevista, bem como
provar a conformidade dos seus fornecedores.

Critérios Fisico-quimicos:

2.1. A fim de garantir a protecdo da saude publica é necessdrio manter os contaminantes
a niveis que sejam aceitdveis do ponto de vista toxicoldgico.

2.2. Deve ser cumprida a legislacdo em vigor, nomeadamente o Regulamento (CE) n.2
1881/2006 de 19 de dezembro de 2006 que fixa os teores maximos de certos contaminantes
presentes nos géneros alimenticios.

2.3. Deve ser cumprido o regulamento (CE) n.2 396/2005 relativo aos limites maximos de
residuos de pesticidas no interior e a superficie dos géneros alimenticios e dos alimentos para
animais, de origem vegetal ou animal, bem como as suas alteragdes.

Critérios Organoléticos:

3.1. O sabor, a cor, a textura e o odor devem ser naturais e caracteristicos do produto.
3.2, Depois da cozedura deve apresentar cheiro, sabor e cor caracteristicos, estar isento de
qualguer sabor e cheiro anormais.

Critérios Microbioldgicos:

Os produtos como batatas e horticolas secos devem obedecer as caracteristicas legalmente fixadas,

(nomeadamente o Regulamento (CE) n.2 2073/2005 do Parlamento Europeu e do Conselho de 15 de

novembro de 2005 relativo a critérios microbiolégicos dos géneros alimenticios, e as respetivas

alteracOes e retificacBes), estar isentos de agentes patogénicos, ndo conter microrganismos ou

substancias deles derivadas em niveis que possam representar risco para a saude do consumidor.

Artigo 30°

Critérios de Rejeigao

Os produtos devem ser rejeitados sempre que:

a. Apresentem cheiro, sabor ou aspeto anormais;

b. Se apresentem fora da validade ou o periodo ndo seja suficiente para assegurar a
utilizacdo do produto;

C. Os graos inteiros, partidos ou quebrados que se apresentarem mofados, ardidos,
amassados, danificados por insetos (picados), brotados, enrugados, manchados, descoloridos,
prejudicados por diferentes causas, bem como os partidos (bandinhas) ou quebrados
(pedacos) sadios;

d. Estejam contaminados por quaisquer fungos, bactérias ou outros microrganismos nao
patogénicos em niveis que representem um risco para a salde do consumidor e cuja presenca
seja denunciada pelo aspeto fisico, pelo exame microscdpico ou pela andlise quimica ou

microbioldgica;
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e. A embalagem ndo esteja integra ou em perfeitas condi¢cdes de higiene;

f. Contenham agentes patogénicos, substancias toxicas ou repugnantes;

g. Contenham insetos, acaros ou quaisquer outros animais nos seus diversos estados de
desenvolvimento, seus detritos ou apresentem vestigios de por eles terem sido contaminados
ou conspurcados;

h. Ndo respeite a temperatura limite de conservagdo a recec¢ao;

i N3o seja possivel assegurar a rastreabilidade.

Artigo 31°

Informacgdes a facultar
1. Devem ser facultadas fichas técnicas de todos os produtos a fornecer, com as correspondentes

especificagdes e as respetivas atualizagdes sempre que necessario.

2. Devem ser facultados boletins analiticos de conformidade dos produtos a fornecer na primeira
entrega e no minimo semestralmente.

3. Caso esta entrega nao se verifique, os SAS procedem a recolha de amostras e envio para
laboratérios credenciados para o efeito, enviando posteriormente ao adjudicatario a fatura do servico
de analises para respetivo pagamento.

4. Todos os produtos devem ser entregues com o respetivo lote de modo a possibilitar a

rastreabilidade dos produtos.

Artigo 32°

Dever de Colaboracao
Os SAS-IPVC obrigam-se a colaborar com o adjudicatario na adoc¢do de solugGes e na obtencgdo dos

meios necessarios ao correto desempenho do fornecimento dos bens.
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